16 SOIURI INTERNATIONALE

Soiuri internationale

Daca geografia determina nuantele gustului
unui vin, materia prima e reprezentata de
varietatea sau varietitile de strugure din
care este facut acel vin. De la mijlocul secolu-
lui XX, varietatile au jucat un rol tot mai impor-
tant in limbajul vinului. Astazi, mult mai putini
bautori de vin cunosc, de pilda, numele Chablis
decit denumirea strugurilor din care sunt facute
aceste vinuri din nordul Frantei: Chardonnay.
Este mult mai simplu s& jonglezi cu cateva de-
numiri cunoscute de struguri decat sa stii toate
denumirile de locuri de pe etichetele sticlelor,
iar asta explicd de ce ,etichetarea varietala“ a
devenit atat de populara. Altfel spus, cupajele de
doud sau mai multe varietdti devin tot mai obis-
nuite, in detrimentul vinurilor monovarietale.

O cunoagtere sumara a varietatilor des vehi-
culate descrise in aceste pagini ar putea oferi un
bun inceput pentru educatia enologica a oricui.
Cel putin unele dintre cele mai evidente carac-
teristici mentionate sub fiecare denumire de
strugure ar trebui s se regdseasca, mai mult sau
mai putin, in orice sticla etichetata ca ,specifi-
cd“ - siaicisuntincluse cvasitotalitatea vinurilor
produse in afara Europei si tot mai multe vinuri
europene, chiar si frantuzesti.

Dar pentru a avansa in materie de cunoastere
a vinurilor, pentru a incepe sa intelegi majo-
ritatea vinurilor bune si celebre din Europa si
subtilitétile vinurilor produse in alte parti, va
trebui sd vd satisfaceti unele curiozitati geografi-
ce. O astfel de carte va poate ajuta sd va explicati
de ce Hermitage are un gust diferit de un alt
vin facut din acelasi soi de struguri, Syrah, dar
crescutla 48 km mai sus, pe povarnisurile diferit
orientate ale Cote-Rotie.

CABERNET SAUVIGNON
Aroma de coacaze, cedru, bogat in taninuri

Sinonim cu un vin rosu sobru, care se poate invechi
capatand o splendoare subtild. Din acest motiv,
Cabernet Sauvignon este si cel mai raspandit

soi pentru vin rosu, dar, fiindcd se coace relativ
tarziu, este viabil doar in climatele

calde. Uneori, el nu se coace

pe deplin nici in patria sa,
Médoc/Graves. Dar cand o face,
culoarea, aroma si taninurile
concentrate in bobitele cu coajd
groasa negre-albastrui pot fi
remarcabile. Cu o vinificatie

si o invechire la butoi

atente, poate produce unele
dintre cele mai longevive

si mai incitante vinuri rosii.

In Bordeaux si, tot mai des, in alte
parti, este amestecat cu Merlot si
Cabernet Franc, desi poate da si vinuri
monovarietale delicioase daca este cultivat
n locuri calde precum Chile sau nordul
Californiei, a doua sa patrie.

Pedicelul [sau codita)

Pe masura ce strugurii
se apropie de maturitatea
fiziologica depling,
coditele devin, din verzi

si carnoase, maronii
si lemnoase. Coditele
pot face ca vinul
sa aiba un gust
astringent si acid.

Samburele (sau samanta)
Numarul, marimea

si forma samburilor
difera in functie de soiul
strugurilor. Toti samburii
elibereaza taninuri amare Pulpa (sau mezocarpul)
cand sunt zdrobiti.

Este principalul ingredient
al vinului prin volum,
continand zaharuri, acizi
si, in principal, apa. Pulpa
majoritatii strugurilor
pentru vin are aceasta
culoare cenusie.

CHARDONNAY

| DE PINOT NOIR

Pielita (epicarpul)

Cel maiimportant ingredient
alvinurilor rosii, continand

o Tnalta concentratie de
taninuri, materie colorata

si componente care
determing, in final, aroma

vinului.

Amplu, versatil, inofensiv - daca nu e invechit

prea mult in butoaie de stejar

Soi burgund alb, mult mai versatil decat Pinot Noir,
Chardonnay poate fi cultivat si se poate coace fara
probleme aproape oriunde, cu exceptia extremelor

arealului viticol (inmugurirea

sa timpurie il poate expune
riscului gerului de primavara).
A devenit cel mai cunoscut
strugure pentru vin alb din lume,
poate si fiindca (spre deosebire
de Riesling, de exemplu) nu are
0 aroma deosebit de puternica,
acesta fiind unul dintre motivele
pentru care raspunde atat

de bine la fermentarea si/sau
invechirea in stejar. De obicei
are caracterul pe care il doreste
viticultorul: vivace si zglobiu,
nviordtor, bogat si onctuos sau
chiar dulce. Poate deveni un vin

in sampanie sau vinuri similare.

mineral si proaspat, precum Chablis,
si este deosebit de pretuit ca ingredient

Bureletul Ce ramane
atasat de codita cand
samburii sunt indepartati
in crama sau smulsi de
pe ciorchine in timpul
recoltarii mecanice.

PINOT NOIR

Aroma de cirese, zmeur3, violete, vanat,
mediu rubiniu

SYRAH/SHIRAZ

Aroma de piper negru, ciocolata amaruie,
cu taninuri remarcabile

Acest strugure delicat se coace relativdevreme

si este extrem de sensibil la terroir. Plantat intr-un
mediu prea cald, se va coace prea repede si nu-si

va dezvolta numeroasele componente aromatice
fascinante din pielita relativ subtire. Locul perfect
pentru Pinot Noir este Céte d'Or, in Burgundia,

unde, cand clonele, cresterea vitei si tehnicile
viticole sunt corecte, el poate transmite diferente

de terroir complicate. Atat de obsedant este farmecul
maretului burgund rosu incat viticultori din toata
lumea incearca sa-l copieze, cele mai mari succese
obtinandu-se pana acum in Germania, Noua
Zeelanda, Oregon (SUA) siin cele mai racoroase
regiuni din California si Australia. Pinot Noir este
rareori amestecat, pentru producerea de vinuri
neacidulate, dar impreund cu Chardonnay si ruda sa,

Pinot Meunier, face parte din reteta pentru sampanie.

Tn patria Lui din nordul vaii Ronului, soiul Syrah
produce cele mai vestite vinuri longevive si intunecate,
Hermitage si Cote-Rétie (podgorie unde este

in mod traditional aromat cu putin Viognier).
Acum, Syrah este cultivat in tot sudul Frantei,
unde e folosit des in cupaje. Are un gust diferit

n Australia, unde se numeste Shiraz, fiind cel mai
ntalnit soi de struguri rosii si dand vinuri dense,
bogate, robuste, in locuri calde precum Barossa,
desi poate avea o nuanta de piper negru in zonele
mai racoroase din Victoria. Astazi, viticultorii
experimenteaza cu acest soi de strugure usor de
indragit, ce da vinuri care, indiferent de gradul

de coacere, au o nota finald savuroasa. Este tot
mai important si apreciat in Chile, America de Sud,
Noua Zeelanda si statul Washington, SUA, si este
cultivat pe arii extinse si in Argentina.
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MERLOT
Corpolent, catifelat si cu gust de pruna

Partenerul traditional, mai pal si mai plin,

al Cabernetului Sauvignon in cupaje, mai ales

la Bordeaux, unde coacerea lui timpurie il face
atat de usor de cultivat incat e cel mai des intalnit
soi de strugure Tn zona. Se coace mai usor decat
Cabernetul Sauvignon in anii mai racorosi, dar are
un continut mai ridicat de alcool in anii mai calzi.
Boabele mai mari si pielita mai subtire indica in
general mai putine taninuri, si vinuri mai opulente
ce pot fi savurate mai devreme. Merlot are si o
existenta independenta ca soi monovarietal, mai
ales in SUA, unde este considerat mai usor de baut
(chiar daca mai dificil de admirat) decat Cabernetul,
si in nord-estul Italiei, unde se coace mai lesne.

El atinge apogeul in Pomerol, unde poate capata
esente catifelate, voluptuoase. Este cultivat pe
scara larga in Chile, unde a fost multa vreme
confundat cu Carmenere.

SAUVIGNON BLANC

Aroma ierboasa si de fructe verzi, taios,
rareori maturat in butoaie de stejar

RIESLING

Aromat, delicat, rasat, expresiv, rareori maturat
n butoaie de stejar

SEMILLON

Arome de smoching, citrice, lanoling,
corpolent, bogat

Cu 0 aroma patrunzatoare, extrem de racoritor
si, spre deosebire de majoritatea strugurilor din
aceste pagini, baut in mod ideal cand este relativ
tanar. Patria sa este valea Loarei, in Franta, mai
ales zona Sancerre si Pouilly-sur-Loire pentru
Pouilly-Fumé, unde poate varia considerabil,

de la recoltd la recoltd. Cultivat intr-un climat
prea cald isi poate pierde aroma si aciditatea

specifice si poate deveni prea greoi. Avand in vedere

ca tendinta vitei de a fi excesiv de viguroasa poate
fi stapanita printr-o taiere riguroasa, Sauvignon
Blanc se comporta foarte bine in Noua Zeelandg,
mai ales in Marlborough, ca siin zonele mai
ricoroase din Africa de Sud. In Bordeaux este
amestecat in mod traditional cu Sémillon pentru
producerea de vinuri seci, dar si dulci delicioase.

Rieslingul este pentru vinul alb ceea ce Cabernetul
Sauvignon este pentru cel rosu - poate da vinuri
total diferite in locuri diferite si se poate matura
excelent. Subestimat si subapreciat in cea mai
mare parte a secolului XX, acest vin devine, incet,
unul la moda. El tinde sa fie puternic parfumat,
reflectand arome de minerale, flori, lamaie verde
si miere, in functie de locul de provenienta, dulceata
sivechime. Din Riesling se fac vinuri excelente

cu mucegai nobil in patria sa, Germania, dar,
gratie incalzirii globale, el da tot acolo si vinuri

seci de calitate si ferme, dar si mai usoare si mai
dulci, intre aceste doua extreme. Rieslingul inca
este cel mai nobil strugure din Germania si Alsacia
si se comporta foarte bine in Australia, Austria,
statele New York si Michigan, SUA.

Sémillon este inclus aici datoritd exceptionalei
calitati a vinului dulce produs din el, mai ales

n Sauternes si Barsac, unde este un cupaj,

prin traditie, in proportie de 4:1 cu Sauvignon

Blanc si putin Muscadelle. Pielita sa relativ subtire
face Semillonul (cel cultivat in afara Frantei)
sensibil la botrytis, care poate, in conditii adecvate,
sd contamineze, miraculos, strugurii cu mucegai
nobil. Este cel mai des intalnit soi de struguri albi

in Bordeaux, unde da si unele vinuri bune seci,
maturate n butoi de stejar, mai ales in Graves. Valea
Hunter din Australia are o afinitate speciala pentru
Semillon, producénd vinuri seci longevive, complexe,
deosebit de lejere, din struguri culesi devreme.

Si‘in Africa de Sud exista soiuri venerabile.
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Stejarul si utilizarile lui

Stejarul nu este singurul lemn folosit pentru
pastrarea vinului, dar timp de secole a fost
cel mai popular, fiind impermeabil si usor
de prelucrat. Aromele de stejar au o afinitate
naturala cu cele ale vinului, addugand mai multe
componente complexe, iar proprietatile lui fizice
sunt de neegalat in privinta limpezirii si stabili-
zdrii vinului, a intensificarii culorii unui vin rogu
sia catifelarii texturii oricarui vin bine facut.

Fermentarea unui vin alb in butoi sau in baric
(din franceza, barrique, recipient de 225-235 li-
tri), cu conditia sa nu fie ,dezbracat” de toate
solidele din el si ldsat fara aparare impotriva
asaltului tuturor taninurilor si pigmentilor din
stejar, face cavinul sa aiba o textura mai delicata,
dar o aroma mai profunda. Un alt truc pentru
producerea vinurilor albe, menit sa le dea o tex-
turd mai cremoasa, indiferent cd fermentatia
s-a facut in butoi sau in baric, este ,agitarea“
drojdiilor de la fermentatie. Dar acest lucru ar
puteaadaugavinuluisio parte din notelelactate
ale drojdiilor, iar aerarea suplimentara poate
reduce finetea sau longevitatea vinului.

Vinurile albe pot fi maturate in butoaie pana
la trei luni, spre a prelua doar o suava aroma
de stejar (cu cit e mai vechi butoiul, cu atat
aroma si taninurile de stejar vor fi mai putine).
Vinurilerosiide calitate sunt de obicei maturate
mai mult: pand la 18 luni sau chiar mai mult
in butoaie de stejar mai vechi sau mai mari.
Spre a separa vinul nou de particulele mai mari
de sedimente (asa-numitul sediment grosier),
vinul este in general tras (pritocit) intr-un butoi
curat curand dupa fermentare, repetand apoi
operatia de cateva ori. Pritocirea il aereaza, ate-
nuandu-i taninurile si reducénd riscul ca vinul
sa capete mirosuri nepldcute de labutoi. O parte
din vin se pierde intotdeauna prin evaporare si
de aceeabutoaiele trebuie reumplute panéa susin
mod constant, un alt proces care expune, in mod
benefic, vinul la aer, reducandu-i asperitatile.
Misiunea vinificatorului, in timpul maturarii in
butoi, este de a gusta cu regularitate continutul
fiecdrui butoi si de a decide nu doar cand vinul
trebuie pritocit, dar si cind e gata pentru imbu-
teliat la sticla.

O alternativa, ocazional un supliment la ma-
turarea in butoi, este adaugarea de doze mici,
masurate, de oxigen in vin. Aceasta tehnica de
microoxigenare a devenit tot mai populara, dar
aplicarea ei e incd mai mult o arta decat o stiinta.

In vreme ce microoxigenarea e o metodi de
imitare amodului in care butoaiele aereazavinul,
aschiile, doagele sifragmente de stejar de diferite
forme si marimi pot fi folosite spre a reproduce
efectul aromatic al butoaielor de stejar fara a pla-
ti si costul mare al acestora. Ele pot imbunatati
si textura, facand culoarea vinului mai stabila.
Agronomul francez Olivier de Serres se refera
la vin de coipeau (copeaux, ,biscuiti de lemn®)

in 1600. El explica felul cum ar trebui pregatiti Butoi de stejar de 500 |, in constructie la Domeniul
si sugereazi ci astfel se stimuleazi limpezirea ~ Fanagoria, singura crama ruseasca avand propria

vinului, ficAndu-1 bun de baut mai de tanar si dggarlg. Presmpga cercurll?r de_z metal, alatur_l de
R K . L > caldura, e folosita pentru a indoi doagele lungi
adaugandu-i o aroma atractiva.

de stejar si a crea un butoi impermeabil.

Factorii importanti in maturarea la butoi sau la baric

[siin fermentare) sunt marimea si varsta recipientului ///\J\

(cu cat e mai vechi si mai mare, cu atat mai slaba ) \"\-7 2 7

e aroma degajatal, durata tinerii vinului in el, modul /g e «-"/

in care butoiul este ars pe interior (un butoi ars tare 4 ARGONNE i ‘{\.«_,-_7

va da mai putine taninuri de lemn vinului, dar mai o T'R o Z\ rasbou

multe arome picante sau de lemn ars), cat de bine = | vostes '91

sau de mult a fost asezonat stejarul (l&sat afara, fw\p»«\ﬂw}; “ O

pentru a-si mai pierde din asprime) sau chiar g"; S ) B

uscat la cuptor, inainte de a fi transformat i? B ) B?”RGOGNé

in doage, si provenienta stejarului. UH%%}  Tour® FORETS ‘EERTR@GE .
Stejarul american are note atractive, dulci, SR~ i NI @V\ERS \ {;Pi

de vanilie. Cel baltic a fost admirat la finele \K TRONCAIs | .

secolului XIX. Stejarii din estul Europei se bucura azi - 7 ) LY ¢

de o revenire, dar stejarul francez este incd socotit ) ‘w:jgjg':‘(

cel mai bun - nu in ultimul rand fiindca padurile din /

regiunile cartografiate aici au fost bine intretinute.
Limousin da un stejar cu granulatie mare, taninos

si, In general, mai potrivit pentru bauturi spirtoase

decat pentru vin. Stejarii din Troncais, o padure

detinuta de stat in departamentul Allier, cresc atat J

de incet incat lemnul are granulatie mica, fiind excelent ey

pentru vin. Stejarul din Vosgi e similar, de culoare

deschisa si preferat de unii vinificatori. Altii cer,

pur si simplu, stejar din ,le Centre”. Tnsa pot fi specii o~

si conditii de crestere diferite in fiecare padure.

Vinificatorii tind s& aibd dogari favoriti, in loc s3 [ ] principatele regiuni unde creste stearul in Franta

aleaga o singura sursa.

Dopuirea vinului

Vinul poate fi pastrat doar daca dopul este
eficient si corespunzitor. Cele trei dopuri de
pluta de calitate si varsta diferite prezentate
mai jos sunt predispuse la ,busonare® (defect
de dop), mai ales versiunea ieftina, facuta din
agchii de pluta lipite laolalta (,aglomerate®).
(Vechiul dop de sampanie prezinta efectele ani-
lor de compresie; dopul lung a stat intr-o sticla
de Bordeaux timp de citeva decenii.) Un dop
de plutd intrat in contact cu clorul si mucegaiul
va dezvolta o mucezeala dezagreabild, asoci-
ata cu tricloroanisol (TCA) care, transmis in
lichid, duce la un vin neplécut, cu miros de dop.
Dar producatorii de dopuri de pluta au investit
masiv in modernizarea tehnicilor de productie
si in controlul calitédtii. Ca urmare, incidenta
defectelor de dop a fost redusa semnificativ.
Dar multi producdtori de vinuri sunt atat de
exasperati de procentul de vin ,busonat® incat
au recurs la dopuri alternative.

Dopurile sintetice, de obicei din plastic, sunt
populare mai ales in randul producatorilor din
Lumea Noud, iar calitatea lor s-a imbunatatit.
Ele cuprind o gama largd de stiluri si niveluri de
calitate, permitand bautorilor de vin si continue
ritualul scoaterii dopului fara riscul ca acesta sa
fie ,busonat®, desi dopurile de plastic nu sunt
intotdeauna usor de pus la loc si in general nu
sunt potrivite pentru vinuri menite a fi pastrate
indelung in sticle.

Producatorii, in special cei din Australia si
Noua Zeelanda, adopta tot mai mult sau experi-
menteaza dopurile cu filet (screw cap) - folosite
initial doar pentru vinuri aromatice, ca Riesling,
si vinuri rosii fructate, care se beau timpuriu si
la care patrunderea de oxigen nu e considerata
necesard pentru maturare. S-au exprimat temeri
cd pe termen lung vinul va imbatrani diferit si,
foarte posibil, mai putin elegant, in sticle cualte ~ sa adapteze practicile viticole pentru a evita ase-
dopuri decat cele de pluta sau cadopurileetanse, = menea probleme, iar fabricantilor sa regleze cu

cu filet sau Vino-Lok, ar putea adduga mirosuri  finete cantitatea de oxigen permisa in garnitura

nedorite. Cercetarile le-au permis vinificatorilor ~ din interiorul dopului cu filet.

Dop ,.aglomerat* Dop sintetic

Dop de sampanie Dop normal
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Acest stejar de pluta matur din Algarve, Portugalia,
a fost decojit in anul 2000 de compania Amorim,
cel mai mare producator de dopuri de pluta din
lume. La momentul cand cititi aceste randuri,
coaja lui a mai fost, cu sigurantd, curatata o data.

Dop cu filet Vino-Lok
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PRODUCTIE MONDIALA DE VIN

[} [}
(in mii de hectolitri)
Productie
Tara 2010 2004 medie in
2010 hl/ha
N Hectarul (100 de ari America de Nord
Harta lumii vinului nu mai e compusé din | DISTRIBUTIE A PODGORIILOR iN LUME acru Hectarul (100 de ari SUA 20887 20109 51
doua benzi clare, trasate prin zonele tem- (i mii de hectare] a 2,47 acri. Canada 550 522 45
perate ale fiecarei emisfere. Schimbarile - . America Latin3
Poz. Tara 2010 2004 modif. % :
climatice, indrizneala producitorilor si arta ’ ° ha Argentina 16 250 15 464 71
tot mai complexa a viticulturii tropicale extind | 1 Spania 1082 1200 -9.8 gr]:;ua g 18.23 g gg; 32
permanent culturile de vita-de-vie. 2 Franta 818 889 -7.9 HECTOLITRI Hectolitrul (100 de Uruguay 793 1126 88
Europa domina inca lista celor mai impor- 2 gilil:a X g;g %‘Z '62':; Litril este cea mtai Tntéldnitét'unditatg Mexic 303 730 10
tanti cultivatori de vitd-de-vie, pe baza celor | ¢ Turcia * 514 559 8 € Mmasura pentru proguciia de vin. Peru 727 480 34
mai recente statistici ale OIVV, dar America | 4 SUA 404 398 15 Bolivia 81 n 13
de Sud si Asia in general, China in particular, 7 Iran * 300 329 -8,8 Europa
urcd in ierarhie cu o vitezd ametitoare, chiar | 8  Portugalia 243 247 1.6 S GRAIL T &
e dificil d ifi ind 15 9 Argentina 228 213 7 Italla_ 48 525 49 935 61
aca e dificil de verificat extinderea reala a 10 Romania 204 292 81 Spania 35 353 42 988 32
podgoriilor chinezesti dedicate productiei de | 11 (i 200 189 5‘8 ﬁ; Germania 6907 10 007 67
vin. Turcia este al patrulea cel mai important 12 Australia 170 164 3 6 (I Port.ugalia 7133 7 481 29
cultivator, dar productia ei de vinuri, de interes | 13  Rep. Moldova 148 146 i/\%w " gusr:: _ ; ggg 2 122 ?2
tot mai mare, este relativ modesta. In Orientul lé ]Afg!ca de Sud ﬁzjmx\ﬂ%;% = RZ??\;:[ dova 1270 302 8
Mijlociu, in republicile din Asia Centrala si 16 GnreIf:‘ia 1 > 112 Z s Ungaria 1762 4 340 25
Africade Nord, strugurii sunt mai curanduscati | 17  Uzbekistan * 107, 104 2,8 /?5 Grecia 2950 4 248 26
sau consumati proaspeti decét transformatiin | 18  Germania 102 10207 0. Austria 1737 2735 37
vin. Aceste tiri sunt marcate cu 1, in dreapta. 19 Ucraina 95 ﬁ%m gﬁ[a::a ? ggi % glg ?l
Curajosul program al UE vizand acordarea 5? gzalzglr?a g ;g 14 4 Sergla si Muntenegru 2562 2 4Ltk 36
de subventii si de alte stimulente pentruredu- | 55 Alggria t 74 67 10,4 50 ”\¥L’ : Elvetia 1030 1159 68
cerea surplusului de vin al Europei, in actuala 23 Serbia si Muntenegru 71 75 -5,3 'r‘\ Rep. Cfahé si Slovacia 771 949 20
epoci a consumului de vin in principalele tari | 24  Egipt’ 70 63 111 k{ ilovenf ?% ?gz 36
5 : A _ 25 Ungaria 68 87 -21.,8 uxembourg -
euro;)ene prod.ucdatoAarz ge \Cln, pare 1.rf1cur;1.1 S R % B K R Albania 181 140 18
nat de succes, ju ecind dupd aceste_m redin | 57 Afghanistan t 6] 50 29 o Y ——— 51 48 3
2010. In Europa, cu singura exceptie a Rep. | 28  Sjria* 60 52 838 e Azerbaidjan 91 31 5
Moldova, suprafata podgoriilor din fiecare tard | 29  Georgia 53 b4 17,1 Malta 40 70 -
fie a stagnat, fie s-a restrans considerabil intre | 30  Maroc’ 48 50 -4 Marea Britanie 28 17 -
2004 si 2010 31 Austria 46 49 -6,1 Belgia 5 2 -
A D . . X . 32  Slovacia si Rep. Ceha 37 38 -2,6 Africa
In.a-fara Europei, z.krvgentln.a, Chile si mal. ales 33 Noua Zeelands 37 21 76,1 Africa de Sud 9397 9979 70
Brazilia au plantat vitd-de-vie cu un entuziasm | 34  Croatia 36 54 333 Fovalor Algeria * 745 850 10
nestapanit, ca si Australia in anii 1990. Potrivit | 35  Tadjikistan * 36 34 95,8 Tunisia 222 375 7
acestor cifre OIVV, podgoriile australiene au gg $uni|(5|a t o gg g; 23 Maroc * 333 326 6
continuat sa se extinda si in acest secol, dar ci- 38 Mu;Xir:enls an 28 3B o Eyropa/Orientul Mijlociu
frele australienilor sustin o altd versiune. Pede | 39  pery 21 14 50 _cl_:'pr? . ;;g égé 1 1
Tropicul Capricornului
alta parte, totalul suprafetei viticole, mult mai | 40 Macedonia 20 27 -25,9 P LEJbraCIna 65 150 4
mic, al Noii Zeelande, a crescut mai rapid decat | 41  Japonia 20 2 -4,7 30 lsrael 230 240 38
A . < x qs . 9-a 42 Pakistan * 17 13 21,4
in orice alta tara d}n lume, cu excepga Indiei. . 43 Slovenia 16 18 R Orientul Extrem
Consumul de vin pe cap de locuitor conti- | ,,  Eetia 15 15 0 China* 13 000 11 700 24
nua sa scadd in cele mai prolifice tari produ- | 45 Cipru 10 16 -37,5 Japonia 843 909 42
citoare de vin, cu exceptia Chinei, Australiei, ) = ; s Australasia
Germaniei si SUA, care au depasit, recent, tarile Total mondial 7447 7690 -3,1 b ~ Australia 11339 14679 66
europene, spre a deveni cea mai mare piata de ez 2zl zmee [ L2 ol
vinuria h;mii > —-— Granite internationale Pe baza statisticilor colectate
c + T4ri in care o proportie semnificativa de podgorii B Podgorii (nu ta scars) de Qrggni;atia'Interna;ionalé Total mondial 260312 292078 36
e dedicata altor produse decat vinul. a Viei si Vinului (OIVV).

CONSUM DE VIN DUPA TARA, iN 2010
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Cote de Nuits: Nuits-St-Georges

Vinurile de Céte de Nuits sunt, comparativ
cu cele de Volnay sau Beaune, mai ,,pline*,
mai longevive si mai intens colorate. Aici e
tinutul vinului rosu; cel alb este o raritate.

Linia Premiers Crus, croindu-si drum agale
printre dealurile Céte de Nuits, se impleteste
cu unele ,cuiburi“ de Grands Crus. Acestea
sunt vinurile ce exprima cu maxima intensitate
inimitabila bogitie de seva a Pinot Noir. Linia
urmeaza aflorimentul de marna de sub culmea
dura, calcaroasa a dealului, dar calitatea maxima
e atinsd acolo unde solul care acopera marna
devine un amestec de aluviuni si pietris. Din
fericire, aceasta corespunde de multe ori zonelor
ce se bucura din plin de addpost si de soare.

Vinurile de Prémeaux ajung pe piata sub
denumirea Nuits-St-Georges. Ele sunt mai fin
structurate decat restul apelatiunii, mai ales cele
provenind din podgorii monopole, precum Clos
de T’Arlot si Clos de la Maréchale. Podgoriile
Les Saint Georges si Vaucrains, situate dincolo
de limita comunei, produc vinuri taninoase, cu
arome intense, care necesita pastrare indelun-
gata la sticld - ceea ce nu se poate spune despre
majoritateavinurilor din Cote de Nuits-Villages,
o apelatiune mai recentd datd podgoriilor din
extremitdtile sudica sinordica ale Cote de Nuits.

Beaune freamitd de lume; Nuits e linistita,
dar si aici gasim négociants, iar Nuits Premiers
Crus, care duce, lanord, spre Vosne-Romanée,
constituie o poarta de acces demna de aceasta
comuna extraordinard. Vosne-Romanée e un
situc modest, unde doar concentrarea neobis-
nuit de mare de nume vestite de pe placutele
strdzilor iti da de inteles cd ai patruns in patria
celor mai scumpe vinuri din lume. Asezarea se
afld pe un taluz prelung de soluri rosii, langa
care se gaseste podgoria Romanée Saint-Vivant.
Solul e profund, bogat in argile si calcar. La mij-
locul pantei se afla La Romanée-Conti, cuun sol
mai subtire si mai sirac. Mai sus, La Romanée
se inclind mai abrupt, solul pdrand mai arid si
mai putin argilos. Timp de circa trei decenii,
la finele secolului XX, vinul din La Romanée
Grand Cru a fost produs de Bouchard Pére et
Filsdin Beaune, dar din 2002 recoltai-arevenit
proprietarului, vicontele Liger-Belair.

in dreapta, marea podgorie Le Richebourg
(cartografiata in detaliu la p. 52) face o curba
spre est-nord-est. Pe flancul drept se intinde
fasia stramtd La Grand Rue si langa ea panta
prelungd La Tache. Acestea produc unele dintre
cele mai pretuite vinuri burgunde - cele mai
scumpe vinuri din lume.

Romanée-Conti si La Tache sunt monopoles
ale Domaine de la Romanée-Conti, care de-
tine proprietdti vaste atat in Richebourg cat
si in Romanée-Saint-Vivant (si in Echézeaux,
Grands Echézeaux si Corton). Finetea vinurilor
de aici, caldura lor catifelatd combinata cu o
notd picanta si opulenta lor aproape orientala
fac ca, aparent, lumea sa plateasca oricat pen-
tru ele. Romanée-Conti e cel mai valoros, dar
intregul grup are trasaturi comune: rezultat
al amplasamentului podgoriilor, al recoltelor
reduse, al vitelor batrane, al culesului tarziu si
al grijii viticultorilor.

Evident, puteti gasi si in podgoriile vecine
vinuri cu caracter similar, dar la preturi mai
putin exorbitante (desi, in cazul Domaine Leroy,
destul de aseménatoare). Toate celelalte podgo-
rii din Vosne-Romanée sunt splendide. Premier
Cru Malconsorts, situata la sud de La Tache,
meritd o mentiune speciala.

Marea podgorie - 37,5 ha - Echézeaux Grand
Cru - care include majoritatea acelor climats
marcate cu violet pe hart, in jurul Echézeaux
du Dessus - si podgoria mai micd Grands
Echézeaux apartin de comuna Flagey, localitate
situata prealaest pentru aaparea pe hartanoas-
trd si care a fost inglobata (enologic, cel putin)

in Vosne. Vinurile din Grands Echézeaux sunt
mai uniforme, au o intensitate mai persistenta -
marca a celor mai bune vinuri burgunde - si, ca
atare, preturi mai mari.

Un zid de piatra inalt inconjoara cele 50 de
hectare ale viilor Clos de Vougeot: semn sigur
al unei podgorii monastice. Astazi insa e atat de
impdrtitd incat nu mai poate fi socotitd decét
o eticheta de incredere pe o sticla. Dar climat,
in ansamblu, e cel care defineste un Grand Cru.
Cistercienii amestecau strugurii de pe culme, de
pe pante si uneori de la baza coastelor pentru a
produce ceea ce trebuie sa consideram unul din-
tre cele mai bune vinuri burgunde si unul dintre
cele mai consistente, de vreme ce in anii secetosi
constituia un avantaj vinul de la poalele dealului,
iar in anii ploiosi cel de pe culme. Zona de mijloc
si cea din varful dealului tind sd produca azi cel
mai bun vin. Existd vinuri obtinute din viile de
langa varf care pot fi aproape la fel de valoroase
precum vecinul lor nordic, Musigny. Trebuie sa
vi orientati dupa numele cultivatorului.

Nimeni nu a incercat (incd) sa foloseascd masini
agricole pentru cules in abrupta Céte d'Or,
precum aceasta, ce domina Nuits-St-Georges.
Strugurii sunt atat de pretiosi incat sunt culesi
n ladite deosebit de mici, pentru a evita craparea
pielitei sub greutatea ciorchinilor.
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Patru din celebrele Grands Crus din Vosne. Cel mai renumit
vin al Domaine Romanée-Conti, La Tache, si Romanée-Conti
insdsi sunt atat de vizate de falsificatori incat ezita sa livreze
cu etichete aceste vinuri. Mai sus, un Premier Cru deosebit,
alaturi de Les St-Georges, produs de unul dintre cei mai
reputativiticultori din Nuits-St-Georges.
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Sancerre
si Pouilly

Vinurile albe si aromate din Sancerre si
Pouilly sunt poate cel mai usor de recu-
noscut din Franta. Pe aceste dealuri de ar-
gila si calcar, fragmentate de cursul superior
al Loarei, intr-un climat cu influente aproape
continentale, Sauvignon Blanc poate da un vin
mai bun, mai fin si mai complex decat in orice
altd parte a lumii. Dar asta se intampla extrem
de rar. Popularitatea vinurilor de Sancerre si
Pouilly-Fummé, produs dincolo de fluviu, a
permis patrunderea pe rafturile silistele noastre
de vinuri si a unor sortimente mai putin reusite.

Pouilly-sur-Loire e oragul; vinul e numit doar
Pouilly-Fumé, cand e fiacut din Sauvignon
Blanc. Celalalt soi de struguri, Chasselas, face
un vin atat de bland incat supravietuirea lui
aici e o enigma.

Doar un degustator de elita se poate lauda ca
face intotdeauna diferenta intre un Pouilly-
Fumé si un Sancerre. Cele mai bune din fiecare
au acelasi nivel de calitate, Sancerre fiind, poate,
ceva mai amplu si mai direct, Pouilly-Fumé mai
parfumat. Multe podgorii de Pouilly sunt situate
mai jos decat cele din Sancerre, care se aflala o
altitudine de 200-350 m, flancand orasul din
varful dealului, dar majoritatea celor mai bune
vii sunt la nord de Pouilly. Solurile au aici o pro-
portie ridicata de cremene, ceea ce conferd un
potential de invechire, vinurile aproape acrisoa-
re fiind descrise ca avand ,,un caracter de praf de
puscd” (pierre a fusi)). Cremenea este prezenta
in benzi, cu desfasurare de la nord-vest la sud-
est, pe terenurile ambelor apelatiuni, in vreme ce
podgoriile de la vest de apelatiunea Sancerre se
afla adeseape terres blanches: soluri de calcar alb,
cuun procent crescut de argila, ce dau vinuri mai
degrabirobuste. Intre aceste dous zone, calcarul
e adesea amestecat cu pietris, iar vinurile au un
gust mai liniar si mai rafinat.

intinderea apelatiunii Sancerre
Dreptul de a produce Sancerre il au 14 sate si
trei catune. Cele mai bune podgorii Sancerre
sunt calcaroasa si pietroasa Chéne Marchand,
din satul Bué, care produce un vin mineral, si
Monts Damnés, din Chavignol, unde marna kim-
meridgiand (argila si calcar) da vinuri mai ample.
Cremenea din Ménétreol produce vinuri mai tari.
Suprafata podgoriilor Sancerre s-a triplat in
ultimul sfert al secolului XX, ajungand, in 2011,
la 2 900 ha, de doua ori mai mult decat Pouilly-
Fumé. In Pouilly, Chateau du Nozet, apartinand
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Orasul Sancerre, pe varful unui deal, vazut

la apus, la sfarsitul primaverii, din podgoriile
situate pe un teren cu silex. Aceasta este patria
franceza a Sauvignon Blanc si cele mai bune
vinuri au aici o calitate numita ,mineralitate”.

familiei de Ladoucette, este cel mai mare si mai
vestitdomeniu, dar regretatul Didier Dagueneau
a facut eforturi de pionierat, vizdnd limitarea
recoltelor si experimentand maturarea in stejar
(exemplul urmat de Vincent Pinard, Henri
Bourgeois, Alphonse Mellot si alti producdtori
importanti).

Astfel de producatori ambitiosi sunt intere-
sati sd demonstreze ca vinurile lor merita a fi
maturate, dar - in contrast cu vinuri albe foarte
bune din Vouvray, de pilda - marea majoritate a
celor din Sancerre si Pouilly-Fumé ating apoge-
ul dupa numai un an sau doi dupa imbuteliere.
Cautarea calitatii tinde sa favorizeze vitele
provenite din vechile clone, anterioare anului
1950, in detrimentul celor mai recente si mai
productive. Acest lucrunu se intAmpla doar aici.
Cealalta pasiune din Sancerre este Pinot Noir,
popular in regiune, desi rar baut in afara ei.
Forma sa rara de rozé poate fi o splendoare, dar
versiunile rosii sunt de obicei descumpanitor de
lejere, pentru cei ce se asteapta la gustul unui
burgund rosu mai simplu. Acest vin reprezinta
doar o septime din productia totald (el nefiind
produs sub apelatiunea Pouilly-Fumé), dar unii
producatori sunt hotarati sa arate cd in anii buni
poate fi la fel de valoros ca multe dintre vinurile
cu pret similar din Céte de Beaune.

In marea bucli ficuti de fluviu sunt si alte
asa-numite Vignobles du Centre (vezi harta
p.111). Podgoriile istorice Quincy si Reuilly siun
fragment aflat in expansiune rapidd la Mene-
tou-Salon fac vinuri fructate Sauvignon Blanc

1|2 2|3

si Pinot Noir cu culoare palida, concurand cu
Sancerre, la preturi mai avantajoase.

Quincy, situat in mare pe soluri nisipoase,
este ceamai rustica din cele trei apelatiuni si se
aplica doar vinului alb. Reuilly produce o can-
titate tot mai mare din toate cele trei culori

de vin, pe terase abrupte, cu expunere buna de
marna (argila-calcar), pietris si nisip. Pinot Gris
da un vin gris fin aici. Menetou-Salon, gratie
procentului ridicat de calcar din sol, are o am-
prentd find, usoara. Cele mai bune pot fi mai
valoroase decat exponentele mai molcome ale
vecinului de la est, Sancerre.

SANCERRE SI POUILLY-FUME

Cele mai importante podgorii Sancerre si Pouilly

sunt prezentate aici (pentru suprafata totala

a apelatiunilor, vezi harta p. 111). Cei mai buni
producatori de Pouilly-Fumé suntin nord, iar cei
mai harnici exponenti ai Sancerre sunt raspanditi

pe o arie mai largd in cadrul apelatiunii.

Cele mai evidente omisiuni de aici sunt vinurile
Pouilly-Fumés ale lui Didier Dagueneau, ale carui
etichete sunt de obicei stranii, neconventionale

si greu de reprodus. Henri Bourgeois are o alta
podgorie de Sauvignon Blanc in Marlborough,

Noua Zeelanda.
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indelungata la sticla, vinurile locale albe, seci si
aproape fara valoare, si, tot mai mult, un rosato,
un Vin Santo (obtinut din renumitii struguri
stafiditi din Centrul Italiei, bine maturat, dulce,
alb sau mai degraba cafeniu-deschis, vezi p.174)
si poate unul sau doud vinuri Super Toscane
IGT - desi acestea par in declin, pe mésura ce
Chianti Classico ia amploare. Acum pot fi ob-
tinute doar din Sangiovese, cel mai toscan soi
de struguri. Aceste vinuri necesita, de obicei,
ovinificatie laborioasd si se constata o revenire
la traditionalele cuve de stejar botte, dupa un
scurt flirt cu baricurile frantuzesti, la moda
prin anul 1980.

Cel mai bun mod pentru ca vinurile deosebit
de individuale Chianti Classico sa se diferen-
tieze de vinurile Chianti simple ar fi, proba-
bil, dezvoltarea unei identitdti a comunelor
individuale, asa cum s-a intamplat cu Cotes
du Rhone, in Franta. Vinurile de Gaiole, de
pilda, au o aciditate in general mai ridicata,
din cauza altitudinii podgoriilor din Gaiole, in
vreme ce vinurile din Castellina, situata mai jos
in Chianti, sunt de obicei mai pline si ceva mai
bogate. Vinurile din Castelnuovo Berardenga,
aflat in sudul extrem al zonei Chianti Classico,
sunt deseori caracterizate in tinerete prin ta-
ninuri compacte. Si, desi Panzano face parte

Nimeni nu poate acuza colinele Chianti ca
sunt lipsite de spectaculozitate. Aceasta scena
de-a dreptul apocaliptica surprinde rasaritul
deasupra podgoriilor Badia a Passignano,

in vestul zonei Chianti Classico.

administrativ din mult mai variata comuna
Greve, soiurile cultivate in amfiteatrul sau
de podgorii sunt destul de deosebite. Scildati
toatd ziua in soare, strugurii tind si dea
vinuri cu fructuozitate si taninuri deosebit
de fine. Pentru un strain, pare perfect jus-
tificata specificarea, pe etichetd, a acestor
diferentieri geografice.

Montalcino

Pela1970, Montalcino era cel mai sdrac orag
colinar din sudul Toscanei. Nu se cunosteau
preamulte despre aceasta parte aItaliei. Doar lo-
calnicii stiau c4, aici, climatul era mai echilibrat
decat mailasud sau mailanord. Spre sud, Monte
Amiata, indltandu-se pana la 1 700 m, aduna
toate furtunile de vara venite din acea directie.
Montalcino are climatul uscat si cald al coastei
toscane (vezi p.168) si, in cele mai bune podgorii,
solurile mai pietroase, mai putin fertile si mai
racoroase ale zonei Chianti Classico.

in aceeasi perioadd in care Ricasoli crea o
formuld ideala pentru Chianti, Clemente Santi
sirudasaapropiatd (numitd acum Biondi-Santi)
stabileau un model pentru vinul etichetat
Brunello (o selectie locald de clone Sangiovese)
di Montalcino. Sticlele cu forme ciudate din
productiile vechi ale acestui vin au fost nu doar
raritati venerate, ci si exemple de vin deosebit
de puternic si demn de emulatie. Multi au ur-
mat aceasti cale. In anii 1970, marea corporatie
americand Banfi, incurajata de succesul avut cu
Lambrusco in SUA, a incercat sa repete trucul
cuun demidulce alb, Moscadello di Montalcino,
plantand sute de acri in Montalcino. A fost un
esec. Banfi a schimbat rapid catre Brunello si
astfel, dupa 1980, gratie influentei si impresio-
nantei sale retele de distributie, Montalcino a
fost absorbit de piata americand, apoi si de cea
internationala. Vinul a devenit replica toscana
la Barolo.

Vechiul Brunelo di Montalcino, vinul eroilor,
invechit pana aproape de distrugere, a fost adap-
tat considerabil gusturilor moderne. Perioada
minima de invechire in stejar, de patru ani, a
fost redusa la doi i unii producatori au inceput
sd amestece Sangiovese, in mod legal soiul unic
Brunello di Montalcino, cu soiuri de struguri
»internationale” ilegale. Aceasta a dus la un po-
top de acuzatii, in 2008. in final, producitorii au
votat sa nu permita addugarea de soiuri straine
in cuvele de amestec; recoltele recente au avut
nuante toscane mult mai usor de recunoscut,
iar Sant’Antimo DOC - avand aceleasi limite
ca Brunello, dar denumire diferitd - e facut din
alte soiuri decéat Sangiovese. Montalcino a fost
prima DOCG care a obtinut o ,DOC junior®,
Rosso di Montalcino, un Sangiovese (relativ)
mai usor, care poate fi consumat dupa doar un
an de maturare.

Incurajati de preturile ridicate ale Brunello,
zona s-a extins de la doar 60 ha in 1960 la peste
2 000 ha azi. Altitudinile variaza intre 150 m
la Val d’Orcia, in sud, unde cei mai vigurosi
struguri tind sa fie ficuti pe soluri grele, ar-
giloase, la 500 m la sud de Montalcino, unde
vitele cresc pe marne galestro, dand vinuri mai
elegante, aromate si, pentru unii, cu gust ,au-
tentic“. Unele parcele sunt mai valoroase, dar
clasificarea lor individuald a fost considerata
un subiect sensibil.
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Limita de provincie

Chianti Colli Senesi DOCG
Brunello di Montalcino DOCG
Rosso di Montalcino DOC
Moscadello di Montalcino DOC
Sant’Antimo DOC

Producétor important

Podgorii

Padure

Interval curbe de nivel 100 m

Negrul revine - desi, din pacate, va mai trece
ceva timp pand cand Gianfranco Soldera va
mai lipi vreo eticheta pe ireprosabilul sau Case
Basse Brunello. Un intrus a patruns in pivnitele
sale, la sfarsitul anului 2012, scotand cepul
butoaielor ultimelor sase recolte de vin.
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